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SAN RAFAEL, 01 de junio de 2023

VISTO:

El Expediente N° 12933/2023, mediante el cual Secretaria Académica gestiona la
convocatoria a la postulacion de docentes y/o equipos docentes para desarrollar los
contenidos del Espacio Curricular MICROBIOLOGIA ENOLOGICA correspondiente
al Ciclo de Complementacion Curricular de Licenciatura en Enologia, y

CONSIDERANDO:

Que se ha propuesto el perfil requerido para los/as postulantes y la conformacion
de la Comisién Asesora actuante, que tendrd a cargo la evaluacion de antecedentes y
méritos de los/as aspirantes, a los miembros del Comité permanente del Ciclo de
Complementacion Curricular de Licenciatura en Enologia, segun lo establecido por la
Ordenanza N° 4/2013-C.D.

Que, asimismo, se establecen las funciones a cumplir y requisitos minimos
exigidos a los/as aspirantes.

Por ello, atento a lo expuesto y en uso de sus atribuciones,

LA VICEDECANA A CARGO DEL DECANATO DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS APLICADAS A LA INDUSTRIA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Convocar a la postulacion de docentes y/o equipos docentes para
desarrollar los contenidos del Espacio Curricular MICROBIOLOGIA ENOLOGICA,
correspondiente al Ciclo de Complementacion Curricular de Licenciatura en Enologia,
de acuerdo a las pautas establecidas en el Anexo | de la presente Resolucion, que consta
de UNA (1) hoja.

ARTICULO 2°.- Establecer las funciones a cumplir y requisitos minimos exigidos a
los/as aspirantes, segln se detalla en el Anexo Il del presente acto administrativo, que
consta de UNA (1) hoja.

ARTICULO 3°- Los/las aspirantes deberan remitir digitalmente al E-mail:
concursos@fcai.uncu.edu.ar, UNA (1) copia de Curriculum Vitae acompafiado de UN
(1) juego de probanzas y UNA (1) copia del Plan de Actividades que en lineas generales
propone/n desarrollar, de acuerdo a los contenidos minimos que figuran en el Anexo I.
El/la docente que resulte designado/a deberd presentar la misma documentacion en
soporte papel, segun el modelo que se detalla en el Anexo Ill, que con DOS (2) hojas
forma parte de esta Resolucion.
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ARTICULO 4°.- Instituir el siguiente cronograma por el cual se regira la convocatoria:
Periodo de Inscripcidn y presentacion de antecedentes: del 05 al 16 de junio de 2023
Cierre de Inscripcion: 16 de junio a las 12:00.

Para mayor informacion escribir al E-mail: concursos@fcai.uncu.edu.ar

ARTICULO 5°.- La presente norma, que se emite en formato digital, sera reproducida
con igual numero y firmada en soporte papel.

ARTICULO 6°.- Comuniquese e insértese en el Libro de Resoluciones.
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ANEXO |

CICLO DE COMPLEMENTACION CURRICULAR
LICENCIATURA EN ENOLOGIA

ALCANCE DE LAS OBLIGACIONES CURRICULARES

A continuacién se establece el alcance de las obligaciones curriculares de contenidos
fijos a modo de descriptores generales.

MICROBIOLOGIA ENOLOGICA - 60 HORAS

Objetivos:
e Identificar los microorganismos de interés en enologia y la influencia de los
mismos en el vino, asi como la metodologia necesaria para el aislamiento y
caracterizacion de los mismos.

Formato: Taller — Laboratorio
Régimen de cursado: Semestral
Modalidad de dictado: Presencial

Contenidos minimos:

Microbiologia enoldgica. Aspectos historicos. Organismos procariotas y eucariotas. La
célula de levadura. Nutricidén y reproduccion microbiana. Variables que influyen en el
crecimiento microbiano. Técnicas microbiologicas de cultivo y deteccién de
microorganismos. Técnicas de aislamiento, identificacion y clasificacion de levaduras de
interés enoldgico. Aislamiento e identificacion de bacterias lacticas, acéticas y de otros
microorganismos de interés en enologia. Origen y ecologia de las levaduras del vino.
Condiciones de desarrollo y actividad de las levaduras. Criterios de seleccion de
levaduras de interés enologico. Levaduras killer. Fermentacion alcohdlica y factores que
afectan el crecimiento de levaduras durante la fermentacion. Medios para preservar la
fermentacion del mosto de uva. Fermentaciones controladas de los mostos
fundamentadas en factores fisicos. Fermentaciones controladas de los mostos de uva
fundamentadas en factores bioldgicos. Paradas de fermentacion. Factores que
intervienen. Bacterias lacticas y fermentacion malolactica. Factores que afectan a su
crecimiento. Seleccién de bacterias lacticas. Vinos licorosos. Vinos espumosos. Vinos
de crianza biologica. Alteraciones del vino por levaduras y mohos. Alteraciones del vino
por bacterias: acéticas, lacticas y otras. Biotecnologia molecular y Enologia.
Aplicaciones.
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ANEXO I

Convocatoria a postulacion de docente y/o equipos docentes para desarrollar
los contenidos correspondientes al Espacio Curricular
MICROBIOLOGIA ENOLOGICA

Carrera Departamento Espacio
Curricular
Ciclo de Complementacion
Curricular de Biologia 'y Microbiologia
Licenciatura en Alimentos Enoldgica
Enologia

Perfil Requerido:

e Poseer Titulo Universitario afin segun lo establecido en el articulo 36 de la Ley
de Educacion Superior 24.521.
e Se valoraran antecedentes docentes, de formacion, laborales y capacitacién en el

area.
Comisidn Asesora (a cargo del Comité Académico del Ciclo):

e Dra. Cecilia Adriana FLORES
e Ing. Verodnica Elina VIDELA
e Ing. Emanuel SANCHEZ VARRETTI
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PROGRAMA DE ACTIVIDADES

ANEXO 111

>2023

“1983/2023 40 ANOS DE DEMOCRACIA”

1. Carrera: Ciclo de Complementacion Curricular de Licenciatura en Enologia

2. Ao de Vigencia:
3. Carga horaria:

4. Equipo de catedra:

5. Objetivos del Espacio Curricular:

6. Contenidos a desarrollar en el Espacio Curricular

Unidad Temética Bibliografia

N° 1 Obligatoria:
Complementaria:

N° 2 Obligatoria:

Complementaria:

7. Descripcion de Actividades de aprendizaje

N° DEL TRABAJO

TEMA

8. Descripcion de Actividades de Extension y/o Vinculacion con el Sector

Productivo de la Céatedra

NOMBRE LA
ACTIVIDAD

DURACION

REQUISITOS PARA LA
PARTICIPACION DE
LOS ESTUDIANTES

9. Descripcion de Actividades de Investigacion de la Catedra

NOMBRE LA
ACTIVIDAD

DURACION

REQUISITOS PARA LA
PARTICIPACION DE
LOS ESTUDIANTES
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10. Procesos de intervencion pedagdgica

11. Organizacién por comisiones

Tebricas Ac}ivi_dades Laborato_rio y Tareas de
Aulicas Planta Piloto Campo
Cantidad de
comisiones
Cantidad de
alumnos por
comision

12. Condiciones de regularizacion:
e Asistencia al .....% de las actividades teoricas.
e Asistencia al .....% de las actividades practicas.
e Aprobacion del .....% de las evaluaciones parciales teodrico-practicas 0 sus
recuperaciones, con un minimo de siete (7) puntos?.

13. Evaluacion

14. Temporalizacién de las Actividades

Actividad Fecha

15. Distribucion de la carga horaria

Actividades Horas

Teoricas

Apoyo teorico (incluye trabajos practicos de aula)
Trabajo Integrador

Experimentales (laboratorio, planta piloto, taller, etc.)

5. Resolucion de Problemas de Ingenieria (sélo inclu-
ye Problemas Abiertos)

Total de Horas de la Actividad Curricular

AN E
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