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Resumen:

El proyecto propone estudiar la aplicacidn de extractos vegetales en la elaboracidn de productos panificados,
teniendo en cuenta sus propiedades antiflngicas. Por otra parte, se incorporardn harinas alternativas a
panificados con y sin gluten que permitan mejorar el cdmputo quimico de aminoacidos corregido por
digestibilidad proteica (PDCAAS). Se evaluaran atributos de calidad como son vida util, caracteristicas
fisicoquimicas, organolépticas y tecnoldgicas de los panificados en los que se aplicardn los extractos
obtenidos o las harinas alternativas. También se ensayaran la actividad antiflngica in vitro y de los extractos
sobre células del sistema inmunoldgico involucradas en respuestas inmunes, inflamatorias y tumorales
(mastocitos). Objetivo general: disefiar panificados que contengan extractos vegetales como antifungico
natural e inclusién de harinas alternativas para optimizar el perfil nutricional.
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