LICENCIATURA EN ENOLOGIA

Horarios Segundo Afo
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Segundo Semestre vie sab | vie sdb| vie sab | vie sdb | vie séb | vie sdb | vie sab| vie sdb| vie sab| vie sab| vie sdb | vie ~sdb | vie sdb | vie sdb | vie sab | vie sab | vie sab | vie séb| vie sdb
Microbiologia Enolégica s2 s1 $1 S2 $152 s2 S1s2
Economia y Gestiéon Emp. Vit. \' \' \' F S2 Vv \' \' vV Ss2
Estadistica y Disefio de Exp. ME S2 S1 S2 S1 $182] S2 S1 S2
Analisis Instrumental Aplicado S1 s2 S1 S2 S1 |V S1 v
Tecnologia Enolégica Il F ME S1 S2 S1 S2 S$1S2] S1 S2 S1
Metodologia de la Investigacion A v

Referencia ME (para EC que no se cursan)
V  Viernes 19:00 - 21:30 Virtual 16 de agosto: Dia de la UNCUYO (no laborable)

S1 Sabado presencial-9a12.45h
S2 Sébado presencial-13a16.30 h

F Feriado

ME Mesas de Exdmenes



