SAN RAFAEL, 19 de agosto de 2016
VISTO:

El Expediente CUY:0016640/2016 mediante el cual Secretaria Académica
gestiona el Ilamado a concurso interino para cubrir UN (1) cargo de Profesor Adjunto,
dedicacion simple, por los contenidos de Tecnologia de los Alimentos de Origen
Animal de la carrera Ingenieria en Industrias de la Alimentacion, con extension a
Alimentos Zodgenos de la carrera Bromatologia, del Departamento de Biologia y
Alimentos, y

CONSIDERANDO:

Que el régimen de designaciéon por concurso de trdmite abreviado con caracter
interino se encuentra reglamentado por la Ordenanza N° 02/12-C.D.

Que el Comité Departamental de Biologia y Alimentos ha propuesto el perfil
requerido para los postulantes y la conformacion de la comisidn asesora actuante.

Que el Consejo Directivo en su sesion ordinaria de fecha 17 de agosto de 2016
autorizo el llamado a concurso para cubrir dicho cargo.

Por ello, atento a lo expuesto y en uso de sus atribuciones,

LA DECANA DE LA FACULTAD
DE CIENCIAS APLICADAS A LA INDUSTRIA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Convocar a concurso para cubrir con caracter interino UN (1) cargo de
Profesor Adjunto, dedicacion simple, de conformidad con lo establecido en la
Ordenanza N° 02/12-C.D., segun se detalla en el Anexo | de la presente Resolucion, que
consta de UNA (1) hoja.

ARTICULO 2°.- Establecer para el cargo por el que se concursa, las funciones a cumplir
y requisitos minimos exigidos a los aspirantes, segun se detalla en el Anexo Il de la
presente Resolucidn, que consta de UNA (1) hoja.

ARTICULO 3°.- Los aspirantes deberan presentar TRES (3) copias de Curriculum Vitae
en soporte papel y UNA (1) copia de Curriculum Vitae en soporte electrénico,
acompariado de UN (1) juego de probanzas, ademas deberan presentar TRES (3) copias
del Plan de Actividades que en lineas generales proponen desarrollar en caso de obtener
el cargo que se concursa, el que deberéa incluir los contenidos minimos que figuran en el
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Anexo Il de la presente Resolucion, segin lo normado en el articulo 6 inc. a) de la
Ordenanza N° 02/12-C.D.

ARTICULO 4°.- El destino y las funciones asignadas al docente que obtenga el cargo
concursado podran ser reformulados de acuerdo con las necesidades institucionales. Los
mismos dependeran de las modificaciones de los planes de estudio, reorganizacion
académica de la Facultad u otras razones que decida la superioridad.

ARTICULO 5°.- Constituir la Comision Asesora que tendrd a cargo la evaluacion de
antecedentes y meritos de los aspirantes al cargo segun se detalla en el Anexo Il de la
presente Resolucion.

ARTICULO 6°.- Instituir el siguiente cronograma por el cual se regira la convocatoria.
Periodo de Inscripcidn y presentacion de antecedentes: 29, 30 y 31 de agostoy 1y 2 de
setiembre de 2016, de 8.30 a 13.00 y de 16.00 a 19.00, en la sede de la Facultad, Bdo. de
Irigoyen 375, San Rafael.

Cierre de Inscripcion: 2 de setiembre de 2016 a las 12.00 horas.

Para mayor informacion concurrir a Bdo. de Irigoyen 375 o llamar al teléfono 4421947
int. 1509. E-mail: concursos@fcai.uncu.edu.ar

ARTICULO 7°.- Comuniquese e insértese en el Libro de Resoluciones.
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ANEXO |
CONCURSO DE PROFESOR ADJUNTO INTERINO

La Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria de la Universidad Nacional de Cuyo
Ilama a concurso para cubrir el siguiente cargo de Profesor Adjunto, seglin lo
reglamentado por Ordenanza N° 02/12-C.D.

Carrera Departa- Por los Categoria Cantidad Dedica-
mento contenidos de cién
Ingenieria en .
. . . Tecnologia de
Industrias de Biologia 'y . Profesor .
la Alimentos los Alimentos de Adjunto UNO (1) Simple

Alimentacion Origen Animal

Perfil Requerido:

v" Poseer titulo de grado universitario, acreditando competencia por formacion
de grado o posgrado en la especialidad del area de la Tecnologia de
alimentos de origen animal.

v Poseer formacion pedagégica mediante cursos acreditados o carreras de
grado o posgrado y antecedentes docentes en el nivel superior universitario
en areas disciplinares afines.

v’ Acreditar formacion disciplinar adicional mediante: cursos o carreras de
posgrado especificos o trayectoria de trabajo profesional estrechamente
relacionado con las tematicas del area curricular o trayectoria importante
como docente auxiliar (acreditada mediante produccion académica y/o de
investigacion relevante y participacion en cursos y/o eventos cientificos de
formacion / actualizacion disciplinar).

Poseer conocimiento de la lengua extranjera inglés en nivel intermedio.

Poseer conocimiento en el uso de técnicas, aplicaciones y herramientas

informaticas, nivel intermedio, que se utilizan en funciones docentes de la

Institucion.

v’ Acreditar participacién en investigacién cientifica, innovacién tecnoldgica
y/o en acciones de extensidn universitaria (no excluyente)

<

RESOLUCION Ne 181



ANEXO 11
CONCURSO DE PROFESOR ADJUNTO INTERINO

Departamento: Biologia y Alimentos

Cargo: Profesor Adjunto, dedicacién simple

Carrera: Ingenieria en Industrias de la Alimentacion

Espacio Curricular: Tecnologia de los Alimentos de Origen Animal

TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL (90 horas)

Obijetivos:

Transferir el conocimiento sobre las tecnologias, instalaciones, materias primas
utilizadas y principios fundamentales que se utilizan en la moderna industria alimenticia
de origen animal. Proporcionar al estudiante el conocimiento para el uso eficaz de los
instrumentos técnicos y sanitarios que se deben emplear para la confeccion de articulos
de consumo humano. Desarrollar los conocimientos y las habilidades para el tratamiento
de subproductos animales; la identificacion y resolucion de problemas relacionados con
las tecnologias a aplicar; la identificacion y el andlisis objetivo de industrias de origen
animal.

Contenidos:

Carnes. Procedimientos de conservacién. Preparacion de carnes para la elaboracion de
conservas, chacinados, cortes de exportacion. Lineas de matanza de ganado vacuno,
porcino, ovino y caprino. Despostadas. Elaboracion de subproductos: grasas, huesos,
cueros, sangre, tripas, menudencias. Chacinados, salazones y conservas carnicas. Carnes
blancas. Huevos. Leche. Productos lacteos. Pescado. Productos derivados de la pesca.

Comision Asesora

Miembros Titulares:
e MSc. Ing. Roberto Ramén BATTISTON
e Esp. Ing. Angel Augusto ROGGIERO
e Dr. Ing. Luis Armando RUBIO

Miembros Suplentes:
e Dra. Ing. Alicia Lucia ORDONEZ
e MSc. Ing. Fanny Raquel MARTIN
e Dr. Ing. Ernesto MUNOZ PUNTES
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