UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO
FACULTAD DE CIENCIAS APLICADAS A LA INDUSTRIA

PROGRAMA DE MATERIAS PRIMAS (PARTE VEGETAL)

1. Carrerals: Ingenieria en Industrias de la Alimentacion
2. Ao de Vigencia: 2014
3. Carga horaria: 45 horas

4. Equipo de catedra: Profesora Adjunta Efectiva Mgter. Ingeniera Agronoma Maria Noemi Molina
a cargo de Teoria y Practica. Especialista en Docencia Universitaria.

5. Objetivos del Espacio Curricular.

Conceptuales

» Adquirir sélida formacién en relacién a las materias primas de origen vegetal con destino a la
elaboracion de productos alimenticios.

 |dentificar las principales especies y variedades destinadas a la agroindustria.

» Conocer la anatomia y organografia de las materias primas vegetales.

» |dentificar los factores adversos a la calidad para asegurar la produccion de alimentos vegetales
sanos e inocuos.

* Incorporar el metalenguaje pertinente.

Procedimentales

» Promover la investigacion bibliografica, la préctica de interaccion y el uso de los recursos informaticos
y audiovisuales.

» Desarrollar la capacidad de elaborar respuestas creativas ante propuestas de abordaje realistas del
contexto.

» Estimular el pensamiento critico y la capacidad de relacionar e integrar saberes.

Actitudinales

» Valorar la importancia de los vegetales en la produccién de alimentos.

» Asumir que los principios éticos y la integridad moral son valores esenciales de la vida diaria y desempefio
profesional.

6. Contenidos a desarrollar en el Espacio Curricular

Unidad Tematica Bibliografia

N° 1 Obligatoria:

INTRODUCCION.  Botdnica  pura | Strasburger, E., Tratado de Botanica. Barcelona,
(Botdnica general y especial) y Botdnica | Ed. Omega, 1993.

aplicada. Concepto de materia prima y | Parodi, L., Enciclopedia argentina de agricultura y
alimento. Los vegetales como materia | jardineria. Buenos Aires, Editorial ACME, 1978.
prima para la industria de la | Dimitri M. J., Orfila, E.N., Tratado de Morfologia Y

alimentacién. Clasificaciones | Sistematica vegetal. Buenos Aires, Ed. ACME,
sistemdticas y utilitarias de los | 2000.
vegetales Dimitri, M. y Orfila, E. N., Tratado de Morfologia y

Sistematica Vegetal. Buenos Aires, Ed. ACME,
2000.
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Scagel, R.F., Bandoni, R,j., Rouse, Glenn, E., El
reino vegetal: los grupos de plantas y sus
relaciones evolutivas. Barcelona, Ed. Omega, 1980.
Complementaria:

Vigliola M.I. et al, Manual de Horticultura. Editorial
Hemisferio Sur S.A., 1998.

N°2

CITOLOGIA. La célula vegetal.
Estructura y funciones. Caracteristicas
diferenciales de la célula vegetal y
animal. Organizacién de la célula
vegetal. Pared celular. Protoplasto.
Subsistemas indiferenciados y
diferenciados. El nlcleo. Division

Obligatoria:

Esau Catherine, Anatomia de las plantas con
semilla. Editorial Hemisferio Sur.

Strasburger, E., Tratado de Botanica. Barcelona,
Ed. Omega, 1993.

Complementaria:

Bracegirdle, B., Miles, P. A., Atlas de Estructura
Vegetal. Madrid, Editorial Paraninfo

Curtis, H., Sur Barnes, N., Biologia. Editorial

celular.
Médica Panamericana, Buenos Aires, lUltima
Edicion.

N°3 Obligatoria:

HISTOLOGIA. Origen de los tejidos.
Concepto de wunidad anatémica vy
fisiolégica. Sistemas de tejidos y sus
caracteristicas. Tejidos
meristemdticos y definitivos. Tejidos
parenquimdticos. Tejidos de
proteccion. Tejidos de sostén. Tejidos

Esau Catherine, Anatomia de las plantas con
semilla. Editorial Hemisferio Sur.

Strasburger, E., Tratado de Botanica. Barcelona,
Ed. Omega, 1993.

Complementaria:

Curtis, H., Sur Barnes, N., Biologia. Editorial
Médica Panamericana, Buenos Aires, (ltima

de conduccién. Tejidos secretores. Sus | Edicion.
diferenciaciones.
N°4 Obligatoria:

MORFOLOGIA. RAIZ. Generalidades.
Anatomia y funcién. Distintos tipos.
TALLO. Generalidades. Anatomia vy

funcién.  Distintos  tipos. HOJA.
Generalidades. Anatomia y funcién.
Distintos tipos. APLICACION
INDUSTRIAL.

FLOR. Generalidades. Origen. Anatomia
y funcién. Distintos tipos. FRUTO.
Generalidades. Origen. Anatomia vy
funcién. Distintos tipos. SEMILLA
Generalidades. Origen. Anatomia vy
funcién. APLICACION INDUSTRIAL.

Esau Catherine, Anatomia de las plantas con
semilla. Editorial Hemisferio Sur.

Strasburger, E., Tratado de Botanica. Barcelona,
Ed. Omega, 1993

Vallas J.J., Morfologia de las plantas superiores.
Buenos Aires, Ed. Hemisferio Sur, 1993.

Dimitri M. J., Orfila, E.N., Tratado de Morfologia Y
Sistematica vegetal. Buenos Aires, Ed. ACME,
2000.

Flores Vindas, E., La planta: estructura y funcion.
Costa Rica. Ed. Lur, 1999.

Complementaria:

Font Quer, P., Diccionario de Botanica. Barcelona,
Editorial Labor S.A., 1977.

Complementaria:
N°5 Obligatoria:
CALIDAD. Concepto y definicién. | Wills, R.H.H., Lee T.H., Mc Glasson W.B., Hall
Aspectos objetivos y subjetivos. | E.G., Gram. D., Fisiologia y manipulacion de frutas

Calidad absoluta y relativa. La calidad y

y hortalizas. Zaragoza, Espafa, Editorial Acribia




UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO
FACULTAD DE CIENCIAS APLICADAS A LA INDUSTRIA

el consumidor. Control de calidad.
Concepto. Codigo Alimentario Nacional.
Factores que afectan la calidad de la
materia prima. Enfermedades. Plagas.
Concepto de sinfoma y signo.
Enfermedades fisiolégicas. Accidentes
climaticos. Aspectos fisioldgicos del
proceso de maduracién. Concepto de
madurez fisiolégica 'y comercial.
Sobremadurez.  Residuos  téxicos.
Influencia de los sistemas de cultivo.

SA.

Vigliola M.l., Calot L., Enfermedades
poscosecha. Editorial hemisferio Sur. S.A.
Bovey R. et al, La defensa de las plantas
cultivadas. Barcelona. Ediciones Omega S.A..
Complementaria:

Del Cafizo J.A., Moreno R., Garijo C., Guia
practica de plagas. Ediciones Mundi Prensa, 1981.
Camara de Sanidad Agropecuaria y Fertilizantes,
Guia de productos fitosanitarios para la Republica
Argentina, Buenos Aires, ultima Edicion.

Buenas practicas agricolas de frutas, hortalizas y
aromaticas del SENASA.

Protocolos de calidad de agroindustrias y mercados
concentradores de frutas y hortalizas.

en

N°6

FRUTAS. Principales especies 'y
variedades cultivadas en la zona y el
pais. Importancia econdmica. Valor
mineral y vitaminico. Rendimientos.
Puntos de madurez. Recoleccién.
Calidad. Principales plagas y
enfermedades. Descripcién de las
principales variedades de importancia
industrializable. A) PERA, MANZANA
Y  MEMBRILLO. B) DURAZNO,
DAMASCO, CIRUELA, CEREZA. ()
UVAS DE MESA, PASA Y VINIFICAR.
D) ACEITUNAS DE MESA Y ACEITE.
D) CITRICOS. Otras: HIGO,
FRUTILLA, ANANA.

Obligatoria:

Agusti, M, Fruticultura. Ed. Mundi Prensa. 2004.

Gil Albert Velarde,F., Tratado de Arboricultura
Frutal 1. Morfologia y Fisiologia del arbol frutal.
Ediciones Mundi Prensa. 2003.

Tamaro, D., Tratado de Fruticultura. Espafia, Ed.
Gustavo Pili S. A., 1979.

Bovey R. et al, La defensa de las plantas
cultivadas. Barcelona. Ediciones Omega S.A..
Alcalde, A. J., Cultivares viticolas argentinas. INTA,
1989.

Complementaria:

Fideghelli, Carlo, ElI melocotonero. Madrid,
Ediciones Mundi Prensa. 1987

Fontanazza, Giuseppe, Olivicoltura intensiva

meccanizzata. Edagricole, 1996.

Revista Fruticultura profesional.

Compendium of Diseases (grape,apple,pears) APS
Press, The American Phytopathologhical Society.
Publicaciones técnicas del INTA.

N°7

HORTALIZAS. . Principales especies y
variedades cultivadas en la zona y el
pais. Importancia econémica. Valor
mineral y vitaminico. Rendimientos.
Puntos de madurez. Recoleccidn.
Calidad. Principales plagas y
enfermedades. Descripcion de las
principales variedades de importancia
industrializable. A) ARVEJA, POROTO,
GARBANZO Y LENTEJA. B) LECHUGA,
APIO, ESPINACA, ACELGA,
ACHICORIA, REPOLLO. C) PAPA,

Obligatoria:

Vigliola M.I. et al, Manual de Horticultura. Editorial
Hemisferio Sur S.A., 1998.

Maroto, J.V., Horticultura Herbacea Especial.
Ediciones Mundi prensa, 2000.

Vigliola, M.l., Calot L., Enfermedades en
poscosecha. Editorial hemisferio Sur. S.A.

Bovey R. et al, La defensa de las plantas
cultivadas. Barcelona. Ediciones Omega S.A..
Complementaria:

Del Cafizo J.A., Moreno R., Garijo C., Guia
practica de plagas. Ediciones Mundi Prensa, 1981.
Admas, C. R., Bamford, K. M., Early, M. P,
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NABO, BATATA, ZANAHORIA,
ESPARRAGO, CEBOLLA Y AJO. D)
TOMATE, PIMIENTO, BERENJENA,

Principios de Hortofruticultura. Zaragoza, Espafia,
Ed. Acribia S.A., 1984.
Publicaciones técnicas del INTA.

ZAPALLO. PEPINO, CHOCLO E) | Revista produciendo.

ALCAUCIL, COLIFLOR, BROCOLL.

N°8 www.buscagro.com/PAGINAS/Cereales y
CEREALES, OLEAGINOSAS Y | oleaginosas

SACARIFERAS:  Concepto  general. | www.infoagro.com/herbaceos

Zonas de  cultivo.  Variedades. | Publicaciones del INTA

Rendimientos. Plagas y enfermedades.
Desvalorizacion del producto. Descripcidn
de las principales variedades de
importancia industrializable, a) TRIGO,
MAIZ, CENTENO, CEBADA
CERVECERA, ARROZ b) OLIVAS,
GIRASOL., MANi, ALGODON, c) CANA

Revista Produciendo

Biblioteca Digital de la UNC.

Revista de la Facultad de Ciencias Agrarias

SOJA : AACREA - Cuaderno de actualizacion
Técnica N° 41" - Cuadermnos  UBA
TRIGO : AACREA - Cuaderno de actualizacién
Técnica N° 32" - Produccion de trigo / INTA. El

DE AZUCAR, REMOLACHA | cultivo del trigo - INTA Bs. As. 1982 - Cuadernos
AZUCARERA. Otros vegetales: | UBA

caracteristicas generales. Zonas de | GIRASOL : AACREA - Cuaderno de Actualizacion
cultivo. Importancia econdmica. | Técnica N° 40 - Produccién de Girasol - Autores
Aprovechamiento, a) TE, TABACO, | varios, 1987 - Cuadernos UBA.
YERBA MATE, CAFE, CACAO, b) | MAIZ : Cuaderno de Actualizacion Técnica N° 40 -
AROMATICAS. Produccion de Maiz - Analisis de campafia de

Grupos CREA Zona Norte - Cuadernos UBA.

7. Descripcion de Actividades de aprendizaje.
Actividades presenciales con participacion del estudiante en forma individual y grupal.
Experiencias concretas basadas en la observacion, descripcion, percepcion organoléptica y registro
de la forma de las materias primas con el empleo de Guias de Estudio.
Visitas con préacticas de interaccion con los actores encargados de la produccién, transformacion y
comercializacion de las materias primas.

N° DEL TRABAJO | TEMA

1 Reconocimiento de variedades de frutales de carozo
Reconocimiento de variedades de frutales de pepita
Reconocimiento de variedades de tomate, pimiento y aji.
Factores adversos a la calidad del tomate para industria
Reconocimiento de variedades de vid
Visita a COMERCO (Cooperativa Mercado de Concentracion)
Visita a San Rafael Arcangel S.A..

NSO |WIN

8. Descripcion de Actividades de Extension y/o Vinculacion con el Sector Productivo de la

Catedra ,
NOMBRE LA ACTIVIDAD DURACION REQUISITOS PARA LA
PARTICIPACION DE LOS
ESTUDIANTES
Cooperativa Mercado de Concentracion. | 3 horas Ser estudiante regular del
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Interaccion con técnicos, productores y espacio curricular.
encargados de venta del mercado
mayorista.

San Rafael Arcangel S. A. Interaccion con | 4 horas Ser estudiante regular del
técnicos responsables del manejo del espacio curricular.

cultivo del olivo y del ciruelo, control de
calidad de la materia prima.

9. Descripcion de Actividades de Investigacion de la Catedra

NOMBRE LA ACTIVIDAD DURACION REQUISITOS PARA LA
PARTICIPACION DE LOS
ESTUDIANTES
Cultivos  horticolas de la  region. | 6 horas Ser estudiante regular del
Investigaciéon bibliogréfica y del sector espacio curricular.
productivo.

10. Procesos de intervencion pedagoégica.
Prdcticas de significacidn, observacidn, interaccién, reflexién sobre el contexto.

Trabajos de laboratorio y taller: trabajo individual y grupal; estilo coloquial; experiencias
concretas.

Clases magistrales del docente y expositivas de los alumnos.

Trabajo de campo: informacion a partir de la experiencia y saberes de los actores del sector
productivo.

Instancias de aprendizaje: el educador, el estudiante, el grupo, los medios y materiales, el texto,
el contexto.

11. Organizacién por comisiones

Teoricas Actividades Laboratorio y Tareas de
Aulicas Planta Piloto Campo
cantidad e 6 4 6 4
comisiones
cantidad de 2 3 2 3
alumnos por
comision

12. Condiciones de regularizacion:

» Asistencia al 70 % de las actividades teéricas.

» Asistencia al 70 % de las actividades practicas.

»  Aprobacion de las evaluaciones parciales tedrico-practicas o sus recuperaciones, con un minimo de 6 (seis)
puntos.

Cada estudiante tiene una calificacion del proceso ensefianza — aprendizaje basada en su desempefio, el

resultado del parcial integrador, los informes y el porcentaje de asistencia.
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13. Evaluacion

Requisitos de aprobacion: examen final integrador de contenidos conceptuales, procedimentales y
actitudinales mediante el planteo de situaciones que permitan aplicar el pensamiento l6gico, la integracion de
saberes, la prospectiva y la creatividad para dar respuesta a las mismas.

Criterios de evaluacion: se evaluan informes, argumentacion, originalidad, suficiencia, participacion,
iniciativa, responsabilidad, compromiso social.

Situaciones de prueba para la evaluacion continua y final: Integraciéon de conceptos con enfoque
personal a través del abordaje de situaciones problematicas y respuesta a interrogantes que relacionan
teoria y practica. Evaluacién de informes de trabajos y temas especiales con el apoyo de recursos
didacticos.

14. Temporalizacion de las Actividades

Actividad Fecha
Reconocimiento de variedades de frutales de carozo 20-02-14
Reconocimiento de variedades de frutales de pepita 27-02-14
Factores adversos a la calidad del tomate para industria 06-03-14
Factores adversos a la calidad del tomate para industria 07-03-14
Reconocimiento de variedades de vid 10-03-14
Visita a COMERCO (Cooperativa Mercado de Concentracion) | 11-03-14
Visita a fincas. Reconocimiento de cultivos de la zona 09-04-14
Visita a San Rafael Arcangel S. A. 09-05-14
Evaluacion Integradora 11-04-14
Clases tetricas Miércoles y Viernes 25-03-14 a
09-05-14

Distribucion de la carga horaria.

Actividades Horas
Teoricas 28
Apoyo teorico (incluye trabajos précticos de aula)
Trabajo Integrador
Experimentales (laboratorio, planta piloto, taller, etc.) 17

Resolucion de Problemas de Ingenieria (solo
incluye Problemas Abiertos)

Total de Horas de la Actividad Curricular 45
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