Variedades de Durazno

Clasificación botánica

Clase: Dicotiledoneas (Dialipétala, Coroliano, Ovario súpero)

Orden: Rosales

Familia: Rosaceas

Subfamilia: Prunoideas

Nombre Cirntífico: Prunus persica

Fruto: Drupa

Variedades: 


Se agrupan en “duraznos” y “pelones”, según que la piel presente pelusa o no. Los pelones se conocen con el nombre de "nectarines" (sin pubescencia o pelusa).

Además, si la pulpa está adherida al carozo o hueso son "pavías" y si la pulpa está suelta o no adherida, son “priscos”.


Existen variedades de pulpa amarilla y duraznos de pulpa blanca.


Hay actualmente en cultivo y en experimentación un gran número de variedades, algunas facilmente reconocibles, otras de fácil confusión. Es necesario observar ciertas características, especialmente en los frutos, para  determinarlas.

1- Tamaño: varía según las condiciones de cultivo y la zona de procedencia.

a- Forma: aunque también depende de las condiciones nutritivas de la planta, es más o menos estables. Se determina observando una cara de la fruta, que se extiende hasta la línea perimetral que forma el surco y su prolongación. Puede ser: 

· Redonda: cuando el diámetro vertical es igual al transversal.

· Ovalada: cuando el diámetro vertical es mayor que el transversal.

· Oblonga: cuando el diámetro transversal es mayor que el vertical.

· Aovada: cuando tiene forma de huevo, con la parte más ensanchada hacia el pedúnculo.

· Comprimida: cuando la fruta está achatada en las caras opuestas al surco.

2- Cavidad peduncular: observar la profundidad, amplitud y forma de la cavidad.

3- Surco: separa la fruta en 2 mitades. Puede ser superficial, medianamente profundo, ancho o angosto. Observar si mide a la fruta en mitades iguales o desiguales.

4- Base: es el tercio superior de la fruta que encierra a la cavidad peduncular. Puede ser redonda, achatada o aplanada.

5- Ápice: es el tercio opuesto al anterior, donde suele encontrarse un mamelón. Puede ser redondo o achatado. En ciertas variedades el ápice termina en una espinita o mucrón, más o menos fino y corto, que puede estar colocado superficialmente o en depresión. El ápice puede terminar también en un pezón, que puede ser pequeño, mediano o grande; recto o retorcido.    

6- Piel: observar la facilidad con que se separa de la pulpa a plena madurez, así como el color, pubescencia, puntos y grosor.

a- Color: observar el color de fondo y superior. Indicar la proporción del color superpuesto.

b- Pubescencia: permite separar la fruta en duraznos y nectarines. En los primeros observar si el vello es corto o largo, denso o ralo.

c- Puntos: son menos evidentes que en la ciruela. Observar número, tamaño, color y distribución.

d- Grosor: puede ser gruesa o fina, tierna o fuerte.

7- Pulpa: observar color, textura, sabor, aroma y calidad.

a- Color: puede ser uniforme hasta el carozo o estar teñido de rojo alrededor del mismo. Puede ser blanco verdoso, blanco crema, amarillo y aún rojo.

b- Textura: puede ser fina o bien groseramente granulada o fibrosa. Puede ser tierna, medianamente firme y firme; poco jugosa, medianamente jugosa o jugosa.

c- Sabor: puede ser dulce, ácido, amargo, insulso, etc.

d- Aroma: puede ser débil o pronunciado. Su intensidad permite identificar variedades.

e- Calidad: es la resultante de textura, sabor, aroma. Puede ser pobre, medianamente buena, buena y muy buena.

8- Carozo: tener en cuenta si está libre (durazno prisco), semiadherido a la pulpa (americano), o adherido (pavía). Observar el tamaño y color. La forma puede ser redonda, ovalada, elíptica, etc. Su base (parte que está al lado del pedúnculo) puede ser ancha y achatada, truncada o bien angosta y redonda, horizontal u oblicua, etc. El ápice termina en punta más o menos larga, según variedades.

La superficie de las caras tiene surcos y hoyos de diferentes dimensiones, en algunas variedades llegan hasta la base y en otras terminan a mayor o menor distancia de la misma. 

Las suturas del carozo son características en algunas variedades. Tanto la sutura ventral como dorsal pueden presentar alas y canales de diferente profundidad.

Descripción de Variedades

PRISCOS

1-Pulpa amarilla

   Red Haven: tamaño mediano a grande. Piel muy coloreada de rojo. Pulpa firme, de buen sabor, ligeramente coloreada de rojo junto al carozo. Resiste muy bien al transporte. Apta para la exportación. Madura el 20/12.

Red Top: variedad difundida, de excelente calidad, pulpa fundente. Piel roja. Madura el 26/12.

       July Elberta: tamaño grande. Piel amarilla, algo manchada de rojo del lado expuesto al sol. Pulpa firme de excelente sabor. Resistente al transporte. Madura la primera quincena de Enero.

Elberta: tamaño grande a muy grande. Piel amarilla pálida, teñida de rojo del lado expuesto al sol. Pulpa amarilla con algo rojo junto al carozo, medianamente consistente, jugosa, dulce. Apta para el transporte. Madura en la primera quincena de Enero.

J.H.Hale: fruto muy grande. Piel de color amarillo, coloreado del lado expuesto al sol. Pulpa amarilla con algo de rojo junto al carozo, dulce, jugosa y perfumada. Muy buena calidad. Apta para exportación. Madura la segunda quincena de Febrero.

O’Henry: fruto de pulpa amarilla, de excelente calidad, apto para exportación. Madura el 29/01.

Hal Berta Giant: tamaño grande a muy grande. Piel amarilla casi totalmente coloreada de rojo intenso. Pulpa amarilla. Resiste bien al transporte. Madura en la primera quincena de Febrero.

2- Pulpa blanca


Redwin: tamaño mediano. Carozo pequeño. Piel muy coloreada de rojo con pubescencia muy fina. Pulpa firme, muy dulce y aromática, de sabor agradable. Madura en la segunda quincena de Diciembre.


Champion: tamaño grande. Piel de color  blanco amarillenta, manchada de rojo del lado del sol. Pulpa consistente, jugosa, dulce y aromática, con algo de rojo alrededor del carozo. Madura en la primera quincena de Enero.


Babcock: tamaño mediano. Piel coloreada de rojo sobre todo del lado expuesto al sol, con pubescencia corta. Pulpa firme, jugosa, aromática y de agradable sabor. Madura en la primera quincena de Enero.

PAVÍAS

1- Pulpa amarilla

Coronado: variedad muy temprana. Tamaño mediano. Resistente al transporte. Madura el 20/12. Apta para industrializar.

Catherina: piel y pulpa amarilla. Buena calidad. Apta para industrializar. Madura el 27/12.

Dixired: tamaño mediano. Piel amarilla, coloreada de rojo. Pulpa consistente, amarilla hasta el carozo, maduración despareja, una mitad primero que la otra. Madura a principios de Diciembre.

Fortuna: piel amarillo pálido. Pulpa amarilla. Carozo pequeño bien centrado. Excelente calidad. Madura el 4/01.

Loadel: pulpa amarilla de excelente calidad. Carozo pequeño bien centrado. Madura el 5/01.

Carson: fruto de tamaño mediano, piel y pulpa amarilla. Buenos para cultivos de alta densidad. Madura el 7/01.

Dixon: piel amarilla con algo rojo. Pulpa amarilla. Madura el 15/01. Ha sido reemplazada por Dee Six.

Dee Six: exelente variedad. Madura el 10/01.

Bowen: piel y pulpa amarilla. Muy recomendada. Madura el 18/01.

Andros: excelente variedad. Piel amarilla rojiza. Pulpa amarilla claro. Carozo con ligero color rojo. Madura el 20/01.

Real Jorge: tamaño mediano. Piel amarillo oro, algo coloreada del lado del sol. Pulpa consistente, amarillo oro hasta el carozo. Muy bueno para exportación, enlatado al natural, desecado y elaboración de mermeladas. Madura el 15/01.

Palora: tamaño mediano a grande. Piel de color amarillo sombreado de rojo carmín del lado del sol. Pulpa amarilla claro hasta el carozo, muy consistente. Apto para exportación, enlatado al natural y desecado. Madura el 20/01.

Gaume: tamaño mediano. Piel de color amarillo sombreado de rojo. Pulpa consistente, amarilla hasta el carozo. Apto para el envasado al natural y desecado. Madura el 28/01.

Ross: de muy buena calidad, reemplazo a Gaume. Madura el 30/01.

Dr. Davis: excelente calidad. Madura el 30/01.

Sim’s Cling: tamaño grande. Piel de color amarillo algo coloreado de rojo. Pulpa consistente, amarilla hasta el carozo. Apto para el envasado al natural y desecado. Madura el 5/02.

Lebee Cling: tamaño mediano a grande. Piel amarilla coloreada de rojo. Pulpa verde amarillenta. Apto para la industrialización y consumo fresco. Madura el 10/02.

Halford: tamaño mediano a grande. Piel amarilla sombreada de rojo. Pulpa consistente, amarilla hasta el carozo. Apto para el envasado al natural y desecado. Madura el 15/02.

Sullivan Cling: tamaño mediano a grande. Piel de color amarillo algo sombreada de rojo. Pulpa consistente de color amarillo hasta el carozo. Para envasado al natural y desecado. Madura el 15/02.

Phillip’s Cling: tamaño mediano a grande. Piel amarilla sombreada de rojo. Pulpa consistente, amarilla hasta el carozo. Apto para el envasado al natural, desecado y dulce. Madura el 15/02.

19,1-40: reemplaza a Halford. Madura el 15/02.

Starn: tamaño mediano a grande. Piel y pulpa amarilla. Madura el 20/02.

Corona: variedad en introducción. Madura el 26/01.

Pavia amarillo de Marzo: tamaño mediano. Piel amarilla. Pulpa consistente, de color amarillo, algo coloreada alrededor del carozo. Buen sabor. Apto para industrializar. Madura a principios de Marzo.

*Las variedades Fortuna y Loadel serán reemplazadas por 19,4-40, en estado de introducción.

2- Pulpa blanca

Springtime: pulpa algo blanda. Requiere cierto raleo. Apta para el mercado interno. Madura el 15/11.

Cristalino: muy adaptado a las condiciones en Mendoza. Madura el 5/01.

Chato de la China: madura a fines de Diciembre, principios de Enero.

NECTARINES

Red June: semiprisco de pulpa firme. Madura el 26/11.

Aniversario INTA: variedad semiprisca de gran tamaño. Madura el 4/12.

Independence: madura el 23/12.

Delicious: madura el 30/12.

Summer Grand: pelón prisco rojo. Resistente al transporte. Madura el 2/01. Reemplaza a la Delicious.

Red Globe: madura el 10/01.

Sunsweet: madura el 20/01 juntamente con la Legrand, pero supera a este en calidad de fruto y vigor de árbol.

Late Legrand: madura el 25/01. Excelente variedad de pulpa amarilla.

Flamekist: madura el 5/02. Fruto grande de color muy atractivo. Es pavía.

Fairlane: los frutos son de color rojo, atractivos, de buen sabor. Madura el 12/02.

Pelón Tardío: madura  a fin de febrero.

Importancia del cultivo

Se trata de una especie frutal de gran importancia por sus aplicaciones industriales: envasado al natural, desecado, elaboración de dulces, jugos y consumo en fresco tanto para mercado interno como para exportación.

Valor Nutritivo

Agua                             
 88,3%

Hidratos de carbono
10,3%

Cenizas


   0,5%

Proteínas
                        0,7%

Grasas


   0,1%

Celulosa 
                        0,6%

Vitaminas  A y C

Valor energético                0,5 cal/gr.

Calidad de Materias Primas

· Aspecto exterior agradable.

· Resistencia al transporte y almacenaje

· Típico en su clase

· Sin sabores ni olores extraños

· Ser comestible.

El consumidor desea recibir lo que pide y espera un precio acorde a lo que pide.

Calidad: conjunto de características organolépticas que tienen importancia y contribuyen a la aceptación del producto alimenticio.

           El precio no necesariamente refleja calidad, sino que la calidad induce al precio.

Calidad Total: es la sumatoria de atributos que satisfacen necesidades implícitas y explícitas del consumidor.

Requisitos que debe reunir un durazno para industria
· Buen tamaño  -  manejo

                     -  variedad

· Buena relación pulpa- carozo (carozo chico).

· Buen color

· Evitar variedades cuyo carozo se parta.

· Evitar coloración rojiza en contacto con el carozo.

·  Aumentar la resistencia a la conservación en frío.

· Destinar las variedades de pulpa anaranjada para mitades, tajadas o jugos. No para pulpa.

Calidad de la Materia Prima: - buenas variedades

                                 - adecuado manejo

Estrategias

· Prolongar el período de elaboración.

· Asegurar una oferta constante.

· Concientizar al productor de la importancia de los atributos de calidad: color, tamaño, sólidos solubles y sanidad.

· Cosechar cuando la madurez sea óptima.

· Respetar los tiempos de carencia de los productos fitosanitarios.

Variedades
· Según la pubescencia:  - duraznos 

                                        - nectarines

· Según la adherencia del carozo a la pulpa: - pavíos

                                                            - priscos

· Según el color de la pulpa: - amarilla

                                - blanca

Control de calidad de duraznos para industrias

Vivero

Cultivo


Cosecha: color de fondo- color superficial- dureza pulpa- acidez-                                                  azúcares.

Transporte


Recepción


Control de calidad: color- sólidos solubles- tamaño- variedad- daños físicos- sanidad- materias extrañas (residuos de plaguicidas).

Calificación de la materia prima (importante para el precio).

Aportes para mejorar
· Estaciones de control de calidad.

· Mantener una oferta constante ampliando el período de elaboración.

· Pagar sobreprecio por calidad.

· Determinar puntos críticos de control

a- Cultivo: (producción de materia prima).

- Nivel de nutrientes en el suelo.

· Recurso de agua.

· Aplicación del paquete tecnológico.

· Control de factores climáticos.

· Cosecha. Determinación de madurez y ejecución.

· Residuos de plaguicidas.

b- Manejo post-cosecha:

· Transporte. 

· Almacenaje.

· Conservación.

c- Control de calidad:

· Tamaño.

· Color.

· Sólidos solubles.

· Sanidad.

e- Elaboración:

· Clasificación / tamaño.

· Descarozado.

· Redescarozado.

· Pelado.

· Preparación de mitades.

· Tamaño de las mitades.

· Envasado.

· Incorporación de almíbar. Concentración.

· Expulsión de aire.

· Cerrado.

·  Esterilización.

· Enfriado.

· Etiquetado.

· Estibado.

Tamaño de la fruta: incide en el costo.

* 200 jaulas / hora. - cada jaula: 20 kg. (peso durazno 200 grs).

                   - cada jaula: 100 unidades, 200 mitades.

Si cada lata lleva 7 mitades:  29 latas/jaula       30 latas/jaula.

Se elabora 6000 latas / hora.

* 200 jaulas / hora. - cada jaula: 20 kg. (peso durazno 100 grs).

                           - cada jaula: 200 unidades, 400 mitades.

Si cada lata lleva 18 mitades: 22 latas/jaula.

Se elabora 4400 latas / hora.

TRABAJO PRÁCTICO

Tema: Variedades de Durazno

1-Objetivos

· Identificar las principales variedades de durazno según destino.

· Reconocer las principales variedades de durazno para industria.

· Valorar la importancia del cultivo para el duraznero.

II- Actividades
1- Observar  y dibujar las siguientes variedades de durazno.

· Dibujo del durazno entero.

· Dibujo del corte longitudinal.

· Dibujo del corte transversal.

· Dibujo del carozo.

2- Indicar:

· Peso.

· Tamaño (dimensiones).

· Color de la piel.

· Color de la pulpa.

· Destino.

· Fecha de maduración

3- Con las características observadas proceda a llenar la planilla de descripción de frutos con carozo.

Variedades para conserva

· Phillip’s Cling                          - Carson 

· Starn                                        - Ross

· Everest                                    - Dr. Davis  

· Loadel                                    - Halford 

· Bowen                                    - Orange Cling

Variedades para consumo fresco

· Legrand  (25/01)

· Sunsweet  (31/01)

· Flamekist  (5/02)

· Fairlane  (9/02)

· Pelón Tardío (2/02)

Variedades del Ciruelo

Clasificación Botánica

Clase: Dicotiledoneas (Dialípetala, Coroliana, Ovario súpero).

Orden: Rosales.

Familia: Rosaceas.

Subfamilia: Prunoideas.

Genero: Prunus

Especie: domestica (ciruelo europeo).

             salicina (ciruelo japonés).

Fruto: Drupa.

Importancia del cultivo


Los ciruelos se cultivan ampliamente por todo el mundo como fruta de mesa, para enlatar, dulces y desecada.


En la provincia de Mendoza, según el Pronóstico de Cosecha Frutícola para la campaña 2007/08, existen 13.004 Ha. implantadas con ciruelo, correspondiendo al departamento de San Rafael una superficie de 7.581 Ha., es decir el 58,29 % del total provincial.


Las variedades más cultivadas son las destinadas a la industria. La variedad D’Agen en la zona sur representa el 73% del total provincial de ciruela para industria, seguida por D’Ente 707  y  President.


En cuanto a las variedades para el transporte, Santa Rosa representa en la zona sur el 5% del total provincial (3367 Ha) y Linda Rosa el 1%, seguidas por la variedad Larry Ann.

Valor Nutritivo


Agua                                         85,4%


Hidratos de carbono                    12,3%

 
Celulosa                                     0,6%


Cenizas                                      0,6%


Proteínas                                   1,0%


Grasas                                       0,1%


Vitaminas A, B y C


Valor Energético                          0,54 cal/gr.

Variedades

Para determinar las variedades es necesario observar ciertas características, especialmente en los frutos

1- Forma: existen formas redondas como Laroda, ovoides con cuello pequeño como Coe’s Golden Drop, ovoides con cuello ancho como Pond´s Seelding, cordiforme como Wickson, y otras formas intermedias.

2- Cavidad Peduncular: varía en su forma, amplitud y profundidad.

3- Pedúnculo: si bien la longitud puede variar  aún en los frutos de una misma planta, el largo es un carácter de cierto valor. La pubescencia es otro aspecto interesante de las variedades de ciruelo europeo, en Pond’s Seedling es densamente pubescente, en Giant es poco pubescente y en D Agen es glabro.

4- Surco: separa la fruta en dos mitades. Puede ser más o menos ancho y más o menos profundo.

5- Base: su forma es variable en las distintas variedades.

6- Apice: en las variedades japonesas es más o menos puntiagudo como en Wickson, en otras es achatado y aún deprimido.

7- Piel: observar la facilidad con la que se desprende de la pulpa en plena madurez, el color, la pruina, el grosor y el sabor.

a- Color: se puede encontrar tonalidades verdes, amarillas, rojas y azules. Este último color no se encuentra en las variedades japonesas.

b- Pruina: puede tener diferentes grosores y colores.

c- Sabor: es astringente en variedades de ciruelos japoneses.

d- Grosor: varía sobre todo en ciruelas europeas. En Coe’s Golden Drop la piel es gruesa, en Jefferson es fina, mientras que en Reina Claudia es muy fina.

8- Pulpa: es variable el color, la textura, el sabor y el perfume.

a- Color: en Reina Claudia la pulpa es amarilla, en President amarillo verdosa, en Coe’s Golden Drop amarillo oro, en Pond’s Seedling color salmón, en Beauty roja, etc.

b- Textura: la pulpa es finamente granulada en Reina Claudia, más o menos fibrosas en las variedades japonesas.

c- Sabor: D’ Agen de caracteriza por su sabor dulce, otras variedades son ácidas y otras son totalmente insulsas.

9- Carozo: 

a- Adherencia: es más o menos adherido a la pulpa en las variedades japonesas. En las europeas los hay más o menos adheridos y otros libres.

b- Tamaño y forma: varía el ancho, largo y grosor, así como la base y el ápice.

c- Superficie: en general se presenta poco rugosa, aún cuando las hay rugosas y con hoyitos.

Descripción de las principales variedades

CIRUELOS EUROPEOS

Pond’s Seedling: fruto de tamaño grande a muy grande, ovalado. Piel de color rojo violáceo. Pulpa densa, amarilla, un  poco fibrosa, jugosa y de sabor acidulado. Es autoincompatible, poliniza con Coe’s Golden Drop. Tiene tendencia a dar frutos dobles (mellizos). Apta para industrialización y consumo en fresco. Madura entre el 10 y 20 de Febrero.

D’Agen: tamaño chico, ovoidal. Piel de color violáceo y cubierta de una capa muy fina de pruina azulada. Pulpa amarillo verdosa, firme, muy azucarada. Muy buena calidad. Mundialmente se considera la mejor para desecar. Madura el 15/2.

D’Ente 707: de características similares a la anterior, pero de mayor tamaño. Madura el 15/02.

President: fruto de tamaño grande a muy grande, ovalado. Piel de color azul púrpura, cubierta de una capa de pruina azulada. Pulpa no adherida al carozo, de color amarillo verdoso, muy firme, dulce, débilmente acidulada. Muy buena calidad. Autoincompatible. Poliniza con D’ Agen. Excelente calidad para industrializar, desecar y exportar. Madura el 25/02.


Coe’s Golde Drop: tamaño grande, ovoidal. Piel de color amarillo dorada. Pulpa semiadherida al carozo, amarilla, jugosa, dulce, aromática. Buena calidad. Autoincompatible, poliniza con Pond’s Seedling. Apta para consumo en fresco. Madura el 25/2.

Stanley:fruto grande, ovalado. Piel azul purpura. Pulpa amarilla. Muy buena calidad. Apta para desecar. Madura el 28/02.

CIRUELOS JAPONESES

Red Beaut: fruto esferoidal. Piel color rojo violáceo. Pulpa amarilla. Muy buena calidad. Madura el 20/11.

Beauty: fruto mediano, acorazonado. Piel rojo violáceo brillante. Pulpa roja, jugosa, acidulada. Buena calidad. Madura el 5/12.

Black Beaut: piel negra. Pulpa amarilla. Madura el 15/12.

Black Amber: forma achatada. Piel negra. Pulpa amarillo pálido (ámbar). Madura el 20/12.

Santa Rosa: fruto esferoidal. Piel roja oscura. Pulpa amarilla sanguínea a la completa madurez, dulce acidulada. Para exportación y elaboración de mermeladas, a las que aporta un excelente color. Madura el 20/12.

Frontier: fruto esferoidal acorazonado. Piel violácea oscura. Pulpa roja. Madura el 1/01.

Red Roy: fruto oval acorazonado, muy firme. Piel rojo brillante. Pulpa amarillo naranja. Madura el 5/01.

Red Heart: fruto cónico acorazonado. Piel rojo vinoso. Pulpa roja. Madura el 10/01.

El Dorado: fruto achatado. Piel rojo violácea. Pulpa amarilla. Madura el 13/01.

Laroda: esferoidal. Piel rojo oscuro violáceo. Pulpa amarillo naranja. Madura el 16/01.

Nubiana: fruto achatado. Piel violeta oscuro. Pulpa amarilla. Resistente al transporte. Madura el 18/01.

Friar: fruto oval achatado. Piel negro violáceo. Pulpa amarillo ámbar. Excelente calidad y conservación. Madura el 25/01.

Linda Rosa: fruto esferoidal acorazonado. Piel roja claro. Pulpa amarillo naranja. Madura el 29/01.

Larry Ann: fruto esferoidal. Piel rojo oscuro violáceo. Pulpa amarilla. Tamaño grande. Madura el 25/01.

Angeleno: fruto redondo. Piel violáceo oscuro. Pulpa amarilla. Madura el 8/02.

Rainbow: fruto esferoidal cordiforme. Piel roja. Pulpa amarilla. Madura el 17/03.

Roysum: fruto oval. Piel roja. Pulpa amarilla. Madura el 20/03.

TRABAJO PRÁCTICO

Tema: Variedades de Ciruelo

1-Objetivos

· Identificar las principales variedades de ciruelo según destino.

· Reconocer las principales variedades de ciruelo para industria.

· Valorar la importancia del cultivo de ciruelo en la zona.

II- Actividades
  1-Observar  y dibujar las siguientes variedades de ciruelo.

· Dibujo del ciruelo entero.

· Dibujo del corte longitudinal.

· Dibujo del corte transversal.

· Dibujo del carozo.

  2-Indicar:

· Peso.

· Tamaño (dimensiones).

· Color de la piel.

· Color de la pulpa.

· Destino.

· Fecha de maduración

3- Con las características observadas proceda a llenar la planilla de descripción de frutos con carozo.

Variedades de ciruelo europeo
· D’ Agen  (15/12)

· D’ Ente 623  (15/02)

· President  (25/02)

· Reina Claudia D’ Altan  (28/02)

· Standley  (28/02)

Variedades de ciruelo japonés

· Laroda  (16/01)                              - Roysum (20/03)

· Autumn Rosa  (20/01)                      - Autumn Giant

· Larry Ann  (25/01)

· Angeleno  (8/02)

· Rainbow  (17/03)

                      UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO

                Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria
Cátedra: MATERIAS PRIMAS

Nombre:

Carrera:

Descripción de frutos con carozo

Especie: .......................................

Variedad: ......................................

Procedencia: ..................................

Medidas:.............................

Peso:.................................

Tamaño:..............................  (Grande – Mediano – Pequeño)

Forma: 

Regular- Irregular- Ovoidal- Esférica- Oblongo- Cónica- Truncada- Comprimida a lo largo de la sutura o del lado opuesto a ella- Mitades iguales- Mitades desiguales.

Pedúnculo:

Grueso- Medianamente grueso- Delgado- Largo- Corto- Recto- Curvo- Pubescente- Glabro.

Color: ................................

Cavidad Peduncular:

Aguda- Obtusa- Profunda- Medianamente profunda- Poco profunda- Ancha- Medianamente ancha- Angosta- Suave- Arrugada.

Color: ................................

Sutura: 

Poco profunda- Medianamente profunda- Profunda- Ausente- En forma de labio.

Ápice: 

Pequeño- Mediano- Grande- Puntiagudo- Redondeado- Achatado- Abultado.

Color: ................................

Piel:

  Color: de fondo.............................. Superior..................................

  Distribución ...................................

  Puntos: cantidad...................... Tamaño.................... Fondo..............

              Color .............................Distribución...............................

  Superficie: Glabra- Pubescente.

  Suavidad: Lisa- Rugosa.

  Pruina: Abundante- Escasa.

  Grosor: Gruesa- Medianamente gruesa- Delgada.

  Consistencia: Consistente- Medianamente consistente- Blanda.

  Adherencia a la pulpa: Adherente- Semi-adherente- Libre.

Pulpa: 

  Color: Rojo- Blanco- Verde- Amarillo.

              Distribución: ................................

  Adherencia al carozo: Adherente- Semi-adherente- No adherente.

  Textura: Fina- Finamente granulada- Fibrosa- Firme- Medianamente firme- 

                 Débil- Jugosa- Medianamente jugosa- Seca.

  Madurez: Uniforme- Despareja.

  Sabor: Dulce- Débilmente ácida- Ácida- Astringente- Amarga- Insulsa-                     Agradable.

  Aroma: Débil- Pronunciado.

  Calidad: Insuperable- Muy buena- Buena- Discreta- Pobre- Muy pobre.

Carozo: 

  Medidas: ............................

  Peso: .................................

  Tamaño: Grande- Mediano- Chico.

  Forma: Eliptico- Ovoidal- Esférico- Achatado- Redondo- Con punta- Sin                                                        punta.

  Superficie: Rugosa- Suave.

  Color: ........................................

  Suturas: .....................................

Maduración: 

  Fecha: ..................................  

  Destino: Industrialización- Consumo en fresco- Para exportación.

Dibujo Esquemático

Corte Longitudinal                                        Corte Transversal

Carozo 

                    UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO

                Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria
Cátedra: MATERIAS PRIMAS

Nombre:

Carrera:

Descripción de frutos con carozo

Especie: .......................................

Variedad: ......................................

Procedencia: ..................................

Tamaño:..............................  

Forma: .....................................................................................

Pedúnculo: ...............................................................................

             Color: ....................................

Cavidad Peduncular: ....................................................................

             Color: ................................

Sutura: .................................................................................... 

Ápice: ....................................................................................

             Color: ................................

Piel:

  Color: de fondo.............................. Superior..................................

              Distribución ...................................

  Puntos: cantidad...................... Tamaño.................... Fondo..............

             Color ................................ Distribución...............................

  Superficie: ..........................................

  Suavidad: ...........................................

  Pruina: ...............................................

  Grosor: ..............................................

  Consistencia: ......................................

  Adherencia a la pulpa: ...........................................

Pulpa: 

  Color: .........................................................

           Distribución: ........................................

  Adherencia al carozo: .................................................

  Textura: ..........................................................................

  Madurez: .....................................................

  Sabor: ........................................................

  Aroma: ........................................................

  Calidad: .......................................................

Carozo: 

  Tamaño: ...................................................... 

  Forma: ........................................................

  Superficie: ..................................................

  Color: ........................................

  Suturas: .....................................

Maduración: 

  Fecha: ...............................................  

  Destino: ....................................................................

Dibujo Esquemático

Corte Longitudinal                                        Corte Transversal

Carozo
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