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Resumen: Se realizará un estudio del proceso de congelación en cinco alimentos para 

determinar el efecto del proceso de cambio de fase, así como su almacenamiento 

congelado durante 2 meses. Se seleccionaron cinco alimentos con diferentes 

características, los cuales serán caracterizados en su forma fresca y congelada, 

midiendo su contenido de humedad, temperatura y tiempo de congelación, color, 

densidad, propiedades termofísicas y atributos texturales. 

 

 


