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SAN RAFAEL:        9.120 Ha 
GENERAL ALVEAR:  120 Ha 





Superficie implantado según 
destino 



Composición de producción 
de aceitunas de mesa 





Variedad Fruto Maduración Características 

ARAUCO Grande, 

asimétrico. 

Pulpa cremosa. 

Pesa 6 a 8 g. 

 

Verde:30 de marzo 

a 30 de abril. 

Negra: mayo 

 

Conserva de primera 

calidad, sensible a 

tuberculosis. 

MANZANILLA Mediano esferoide 

simétrico. 

Pesa 4 a 5 g. 

 

Verde: abril 

Negra: mayo o 

junio. 

Excelente para el 

encurtido, sensible a la 

tuberculosis 

ALOREÑA Mediano 

esferoide, prisco, 

consistencia de la 

pulpa leñosa. 

Verde:15 de marzo 

a 30 de marzo. 

Contenido de aceite 

mediano,menos 

propensa que la 

manzanilla a las heladas 

y la tuberculosis. 



Variedad Fruto Maduración Característ. 

EMPELTRE Grande ,ovoidal 

alargado 

simétrico 

Pesa 6 a 7 g. 

 

 

Verde: 15 de marzo 

a  

30 de marzo. 

Negra; 20 de abril a 

30 de abril. 

Aceite: 20 de abril y 

más 

 

 

 

 

 

Buena calidad de 

aceituna para 

conservas 

Buen contenido de 

aceite. 

 

 

Rendimiento 

14%de aceite 

FARGA Mediano,  

Simétrico forma 

de gota. 

NEVADILLO Mediano 

elipsoidal, algo 

asimétrico 

 

CHANGLOT 

REAL 

Fruto mediano, 

ovalado; algo 

abultado en el 

ápice. 

Pesa 5 g. 



Variedad Fruto Maduración Características 

ARBEQUINA 

CATALANA 

Pequeño, elipsoidal 

corto 

Peso: 1,45 g. 

Fruto verde claro, 

maduro morado 

intenso 

Pulpa morada y 

blanda 

Aceite: 20 de abril y 

más 

Aceites muy perfumados, de 

corta duración 

FRANTOIO Mediano, elipsoide 

oval, ápice algo 

pronunciado.- 

Color morado casi 

negro 

Peso: 2,4 g 

Aceite; 20 de junio y 

más 

De abundante carga, buena 

calidad y rendimiento en 

aceite. 

ARBEQUINA 

MENDOZA 

 

Pequeña, forma 

elipsoidal corta, 

pedúnculo largo, con 

aspecto pendular. 

Aceite; 20 de junio y 

más 

 

Buena polinizadora, árbol 

grande, puede usarse como 

cortaviento. 



CRIOLLA o ARAUCO 



MANZANILLA 



EMPELTRE 



FARGA 



NEVADILLO 



CHANGLOT 
REAL 



ARBEQUINA 



FRANTOIO 



1- ORIGEN. 

2-SISTEMÁTICA. 

3-DESCRIPCIÓN DE LA PLANTA. 

   Raíz- Tallo-Copa-Hojas-Flores-Fruto. 

4-VARIEDADES. 

OLIVO 



Punto de madurez 

• Valoración del color. 

 

•  Valoración de volátiles. 

 

• Relación ácido maleíco/ácido cítrico. 



Fórmula C.O.I – Consejo 
Oleícola Internacional. 



Fruto maduro:  
jugo blanco 

característico 







EVOLUCIÓN DEL COLOR 



Recolección manual 



Recolección mecánica 
(vibración) 



Recolección mecánica 



Recolección máquina 



Recolección mecánica 



Recolección mecánica 



Recolección mecánica 



Recolección del suelo 





Polilla del 
olivo 



Mosca del 
olivo 



Trips 



Saissetia 
oleae 



Parlatoria oleae 



Hemiberlesia 
lataniae 



Fumagina 



Cercospora 



Spilocaea  oleagina 



Aceitunas 
jabonosas 

Gloesporium 
olivarum 



Colletotrichum 
gloeosporoides 



Microsphaeropsis olivacea 



Tuberculosis  
del olivo 



Deficiencia de Boro 





Factores 

Golpes de granizo. 

Daños por frío. 

Defectos en la cosecha (golpes, heridas, 
madurez inadecuada). 

Problemas nutricionales. 

 



Variación de la calidad de 
aceites 



Valoración de la calidad del 
aceite 



Componentes menores del 
aceite de oliva 






