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Optimizacion de dos herramientas biotecnoldgicas para vinificacion:
enzimas y Ilevaduras. Incorporacion de técnicas moleculares.
Improvement of the major biotechnological tools used in winemaking: enzymes
and yeasts. Incorporation of molecular techniques.
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Resumen Técnico: Se propone como meta principal lograr el mejoramiento de
la capacidad de producciéon de pectinasas por parte de cepas pectinoliticas
naturales mediante diversos procedimientos. Dentro de los microorganismos de
trabajo, ademas de hongos y bacterias, cepas pectinoliticas logradas en
trabajos previos, se incluira la optimizacién de levaduras pectinoliticas con el
propdsito de ser incorporadas a los starters de vinificacion para la produccion
de pectinasas in situ. Para lograr ese propésito se realizard un estudio de los
determinantes genéticos que codifican la sintesis de las enzimas de interés.
Estas actividades seran sobre-expresadas apelando a diversas técnicas de
mejoramiento. Se evaluaran las cepas logradas desde el punto de vista
tecnoldgico por su capacidad de clarificacion, extracciéon de color y polifenoles.
Por otra parte, se aplicaran técnicas de biologia molecular para la taxonomia de
las cepas productoras de pectinasas para poder controlar y resguardar las
cepas logradas.

Summary: The main purpose of this work is the improvement of pectinase
production from natural pectinolytic strains through different procedures. In
previous works are available both pectinase-producer moulds and bacteria. In
this project, it will be included the optimization of pectinolytic yeasts with the
aim of being incorporated into Vvinification starters for in situ pectinase
production. To achieve this purpose it will be carried out a study of genetic
determinants encoding the pectinolytic enzymes. The pectinolytic activities will
be over-expressed through diverse improvement techniques. The achieved
strains will be analyzed from technological point of view, by the ability of
clarification, and color and polyphenolic compounds extraction. On the other
hand, molecular biology techniques will be applied in order to study the
taxonomy of pectinase-producer strains with the aim of controlling and
protecting the strain achieved.



