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Este proyecto tiene por objetivos: - Caracterizas Imieles de la regién (recién
cosechadas) segun los estandares propuestos poodéx Alimentarius Mundial; -

proponer la metodologia mas adecuada para el fratamiento de la miel atendiendo
al dafio térmico sufrido por las mieles durante puocesamiento; - evaluar el

desarrollo de HMF y COLOR vy los contenidos de ipeoly azUcares durante el
almacenamiento de mieles poliflorales de la regggnfuncion de la temperatura y
plantear ecuaciones cinéticas que permitan estiehatafio térmico sufrido y sirvan de
modelos predictivos; - explicacién del mecanismguadeucciéon de HMF durante el

almacenamiento a temperaturas inferiores a 35°Ceeffigamente en mieles; -
caracterizar los mostos concentrados producidos [dendoza y San Juan y disefiar
bebidas analcohdlicas a base del mosto como altemanatecnoldgica para su

diversificacion.

La metodologia que se empleara a lo largo del pcayes de disefio experimental.
Existen posibilidades de transferencia de los tasigds en mieles y mosto concentrado
a la industria. Se viene trabajando con asociac®apicolas de la region que poseen
muestras e informacion para concretar el trabajo.

Las empresas elaboradoras de mostos de la regiénhae interesado en la
investigacién y han suministrado mostos con el comso de hacer la transferencia
de resultados.



