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Hidromiel: producto regional alternativo a base de miel. Hydrohoney: an alternative
regional product based on honey
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Cada civilizacién y cada pueblo ha desarrolladobs&bida alcohdlica tradicional. En
Argentina, existen bebidas clasicas, como cerveidaa o vinos. En la actualidad, se
presenta en el mercado una oferta variada de bebaeohdlicas alternativas y existe
una concepcion que favorece los atributos funciesiae los productos ligados con lo
natural y la salud.

La elaboracion de hidromiel se clasifica como unogaso productivo de la

biotecnologia enzimatica y fermentativa. Es un pobd obtenido por la fermentacion
alcohdlica de una solucién de miel diluida en aguale acuerdo a la legislacién

alimentaria se admite segun los siguientes tipag®pke, compuesta o de frutas, con
adicionado de zumo de frutas y con sabor cuandesadicionan aromas sintéticos,
pudiendo recibir los siguientes calificativos seglrtontenido de azlcar en tipo dulce
y seco y segun su efervescencia tipo espumoso fporescencia propia y tipo

gasificado por efervescencia proporcionada artiloiente.

En el presente trabajo y a partir de algunas expecias previas de elaboracion de
hidromiel, realizadas por integrantes del equipo d®estigacion, se busca el
desarrollo de un producto innovador para el mercaelgional y/o nacional.

Se realizara la seleccién de la cepa de levadurdscaada para el proceso de
fermentacion alcoholica, elaboracion de hidromielsb, disefio de algunos tipos de
hidromiel y andlisis de resultados de producto feado en funcién de caracteristicas
analiticas y evaluacion sensorial del mismo.

De acuerdo a resultados obtenidos se analizara dsilplidad de iniciar algun
emprendimiento de produccion hidromiel.



